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DIRECCIO GENERAL DESALUT PUBLICA

Sr./Sra. Alcalde/ssa-President/a
de I'Ajuntament

Valéncia, 12 de gener de 2018

Benvolgut senyor,
Benvolguda senyora,

Com sabreu, el marc legislatiu comunitari, estatal i autonomic dicten els requisits [ garanties del
control oficial en matéria d'higiene al llarg de la cadena alimentaria i en qualsevol manifestacié

comercial d'aliments.

Per a l'administracié iocal, la proteccio de la salubritat plblica, en qualsevol situacié i, en particular en
l'exercici de la venda no sedentaria (mercats ambulants, carpes, parades, vehicles de venda
ambutant, etc.), és una obligacié i una prioritat.

Donada aquesta necessitat, la Conselleria de Sanitat Universal i Safut Pablica en col-laboracié
amb 'FVMP, ha elaborat [a Guia de Practiques Correctes d'Higiene per a la Venda i Preparacio
d'Aliments en Mercats no Sedentaris a fi de millorar I'eficacia en la proteccié de la salut, i
especificament en la proteccié del dret a consumir aliments segurs i saludabies, on la participacié de
I'ajuntament és clau en [a informacié, inspeccié i control.

Sens dubte aquesta Guia, és el pitar d'especialitzacio, molt esperat pels ajuntaments, que faltava als
instruments, ja desenvolupats, per a la regulacié de la venda no sedentiariza en la nostra
Comunitat. Aixi mateix, servira de referéncia als operadors, per a garantir el compliment de [a
legislacié alimentaria i facilitar el seu propi autocontrol i, a les autoritats competents el controt oficial,

Donat que el tema és urgent i important, s'ha elaborat una Campanya d'Informacio
desenvolupada per [a Direccié General de Salut Publica i 'FVMP, a fi de donar a conéixer, explicar i
detallar el text de la Guia de Practiques Correctes d'Higiene per a la Venda i Preparacié
d'Aliments en Mercats no Sedentaris.

Esta Campanya, el programa i full d'inscripcié de la qual adjuntem, es desenvolupa en tres
municipis de la nostra Comunitat, i en diferents dates. S'ha d'indicar en el Full dinscripci6 la seu
en qué desitgen assistir, | remetre-la com més prompte millor

El coneixement, conforme fa normativa actual, dels requisits higiénic sanitaris generals i, especics
segons la naturalesa del producte a la venda, entre altres temes, és indispensable per a correcta

actuacio local en higiene i seguretat alimentaria.

Ak Gedh

Ana Garcfa Garcia
Directora General de Salut Publica

Vicent Gil Clmedo
Secretari General
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DIRECCIS GENERAL DE SALUT PUBLICA

Sr./a Alcalde/sa-Presidente/a
del Ayuntamiento

Valencia, 12 de enero de 2018

Estimado/a amigo/a:

Como sabras, el marco legislativo comunitario, estatal y autondmico nos dicta los requisitos y garantias
del control oficial en materia de higiene a lo largo de la cadena atimentaria y en cualquier manifestacién
comercial de alimentos.

Para la administracién tocal, la proteccion de la salubridad plblica, en cualquier situacian y, en particular
en el gjercicio de la venta no sedentaria (Mercadilios, Carpas, Tenderetes, vehiculos de venta ambulante,
efc}, es una obligacién y una prioridad.

Dada esta necesidad, la Conselleria de Sanitat Universal i Salut Piiblica en colaboracién con la
FVMP, ha elaborado fa Guia de Practicas Correctas de Higlene para [a Venta y Preparacion de
Alimentos en Mercados no Sedentarios con ef fin de mejorar la eficacia en la proteccién de la
salud, y especificamente en la proteccion del derecho a consumir alimentos seguros y saludables,
donde la participacion del ayuntamiento es clave en la informacién, inspeccién y control.

Sin duda esta Guia, es el pilar de especializacién, muy esperado por los ayuntamientos, que faltaba a
los instrumentos, ya desarrollados, para la regulacion de la venta no sedentaria en nuestra
Comunitat. Asimismo, servira de referencia a los operadores, para garantizar el cumplimiento de la
legislacion alimentaria y facilitar su propio autocontrol y, a las autoridades competentes el control oficial.

Dado lo urgente e importante del tema, se ha elaborado una Camparia de Informacién desarrollada
por la Direccién General de Salut Piblica y la FVYMP, a fin de dar a conocer, explicar y detallar ef texto de
la Guia de Practicas Correctas de Higiene para la Venta y Preparacién de Alimentos en Mercados
no Sedentarios.

Esta Campana, cuyo programa y hoja de inscripcion adjuntamos, se desarrolla en tres municipios
de nuestra Comunitat, y en diferentes fechas. Se debe indicar en la Hoja de inscripcién la SEDE en
que desean asistir, y remitirla lo antes posible.

El conocimiento, conforme la normativa actual, de los Requisitos higiénico sanitarios generales v,
especificos segun la naturaleza del products a ta venia, entre ofros temas, es indispensable para correcta
actuacion local en higiene y seguridad alimentaria.

Aok Checd

Ana Garcia Garcia
Directora General de Salud Pdblica




